La Veochia Quercia
P ropore:

Antipasti

Salumi misti con torta fritta
Torta salata erbette e noci
Terrina di patate con porcini e grana
Fondi di carciofi in fonduta
Crostini della casa lardo e miele di nocciole
Cipolle in crosta farcite
Fior di culaccia con crostini

Millefoglie di melanzane e porcini

Primi Piatti
Tortelli ricotta/erbette al burro e salvia
Ravioloni verdi ai porcini e tartufo
Agnolotti di patate con speck e rosmarino
Chicche della nonna alle primizie/salsiccia e funghi
Pisarei e fasd
Tagliolini ai porcini
Ravioli in brodo di carne
Crespelle della casa al forno

Tortelloni di zucca al sugo di funghi

Secondi Piatti

Noce di vitello al prosciutto e spezie



Rosette di maiale alla fontina
Tagliata d’anatra alle olive nostranelle
Coppa arrosto al vino bianco
Petto di faraona ai carciofi
Filetto di manzo al pepe verde
Filetto di manzo ai ferii
Scaloppine alla senape
Brasato di cinghiale con polenta
Grigliata mista della casa (su prenotazione)

Fiorentina ai ferri (al Kg)

Formaggi
Grana padano in scaglie
Provolone alla piastra
Pecorino di Fossa con crostini al miele
Involtini di Brie e coppa

Formaggi misti di stagione

Dessert

Semifreddo della casa al caffé
Semifreddo della casa all’amaretto
Torta al cioccolato
Crostata di marmellata
Sorbetto al limone
Torta della casa pere/amaretti

Gelato misto crema



